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АКТ №1
проверки бракеражной комиссией пищеблока МКДОУ»Детский сад№51»

от «15»декабря 2025 г.
Комиссия в составе:
Заведующей Кардановой О.А., медсестры Масаевой З.М., завхоза 
Кочесоковой М.Х.
присутствии повара Белгаровой М.А.
Обед приготовлен на 13 воспитанников
Провели проверку пищеблока МКДОУ по следующим вопросам:

1. Соответствие рационов питания согласно утверждённому меню-да
2. Качество готовой продукции-высокое
3. Санитарное состояние пищеблока-соответствует требованиям
4. Соблюдение графика работы пищеблока-согласно графику выдачи 

пищи
5. Соблюдение условий и сроки хранения продуктов-соблюдаются
6. Состояние помещений пищеблока- чисто
7. Наличие, использование, условия хранения моющих средств-

имеются, соблюдаются
8. Хранение одежды и личных вещей сотрудников пшцеблока-

соблюдено
9. Внешний вид сотрудников пищеблока- опрятный
10. Документы, удостоверяющие качество и безопасность продукции на 

данную партию-имеются
11. Сроки реализации поступившей продукции-соблюдаются
12. Наличие меню- есть
13. Наличие журналов:



-бракеражный готовой продукции-ведется 
бракеражный журнал сырой продукции-ведется 
-журнал здоровья-ведется
-температурного режима холодильников-ведется технологические 
карты на блюдо-имеются

16. Условия хранения продуктов:
-холодильник-соблюдены
кладовая-соблюдены
кухня-соблюдены

17. Соответствие меню - дня перспективному меню-соответствует
19. Причина несоответствия_____ _ _
20. Органолептические и визуальные свойства приготовления продукции-
соответствует нормам
21. Условия хранения суточной пробы - соответствует нормам

В результате проверки установлено: выход блюд соблюдается, 
вкусовые свойства и органолептические свойства соответствуют 
технологическим карточкам; санитарное состояние пищеблока 
соответствует санитарным правилам.


